Vinthers Bageri sgger en deltidsbager

Braender du for godt handveerk, duften af friskbagt bred og kvalitet i alt, hvad vi laver? Sa er det
maske dig, vi leder efter!

Vi sgger en dygtig og engageret bager, der kan veere med til at sikre den hgje standard, vores
kunder kender os for.

Vi bager brgd fra bunden af hver dag — som i de gode gamle dage.

OM JOBBET
Som bager hos os bliver dine arbejdsopgaver:
- Produktion af brgd & boller samt wienerbrad
- Sikre hgj kvalitet i vores produkter
« Bidrage med idéer til nye produkter og udvikling af sortiment

- Lettere renggring

OMDIG
- Uddannet bager eller med solid erfaring fra branchen
« Morgenfrisk
+ Har passion for godt handveaerk og gje for detaljen
+ Kan arbejde struktureret og bevarer overblikket — ogsa nar der er travit
« Mgdestabil og har godt humer
- Fleksibel og omstillingsparat
- Palidelig og tillidsfuld
 Du skal kunne tale, laese og skrive dansk.
OM VIRKSOMHEDEN
Vi er et mindre bageri, bestdende af 2 bagere, med gnsket om at veere 3 bagere i fremtiden, og 2
konditorer.
Vi har én butik og producerer kun til den.
Mgadetiden aftaler vi sammen. Vi er rimelig fleksible, men du skal forvente weekendarbejde hver

anden weekend.
Lan efter aftale, inkl. pension.

ASLUTNING

Lyder stillingen som noget for dig, kan du s@ge stillingen via linket "Ansgg”.

Har du spargsmal, er du velkommen til at kontakte Per Jensen pa telefonnummer 4585 7137.
Vi glaeder os til at here fra dig.
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